Data de Publicacdo

Resumo

Editor
Palavras Chave

Tipo
Revisdo de Pares

Colecdes

4
U

Instituto Politécnico
de Castelo Branco

I nstituto Politécnico de Castelo Branco

Pereira, Madalena D" Oliveira

Acompanhamento das etapas do processo
produtivo da ceregja do Fundao - IGP edo
péssego da Cova da Beira- IGP

https://minerva.ipch.pt/handle/123456789/3828

M etadados
2021

Com base no plano curricular do curso de licenciatura em Agronomia
foi realizado o presente relatério final, no &mbito da unidade
curricular Estégio. O estagio realizado teve como principal objetivo o
acompanhamento diario da apanha, embalamento e expedicéo dafruta
na empresa Frutas Jodo Verissimo Mendes & Filho, Lda. Paraalém
das tarefas de campo e na central fruteira, foi também acompanhada
aimplementacdo, manutencéo e melhoria do Sistema de Qualidade e
Seguranca Alimentar ao implementar ...

IPCB. ESA

Cereja do Fundéo, Producéo, Central fruteira, |GP, Péssego da Cova da
Beira, IGP; IFS Food

report
N&o
ESACB - Agronomia

Esta paginafoi gerada automaticamente em 2024-05-03T20:08:54Z com
informacéo proveniente do Repositério

https://minerva.ipch.pt


https://minerva.ipcb.pt/handle/123456789/3828

e

- Y

Escola SLIperior
Agraria

Acompanhamento das etapas do processo produtivo da
Cereja do Fundao - IGP e do péssego da Cova da Beira - IGP

Madalena D’ Oliveira Pereira

Orientadores:

Doutor Jodo Paulo Baptista Carneiro

Eng.? Jodo Filipe De Oliveira Nabais Verissimo Mendes

Relatorio de Estagio apresentado a Escola Superior Agraria do Instituto Politécnico de
Castelo Branco para cumprimento dos requisitos necessarios a obtencdao do grau de
licenciado em Agronomia, realizado sob a orientagdo cientifica do doutor Jodo Paulo
Baptista Carneiro, do Instituto Politécnico de Castelo Branco.

Setembro 2021



II



Agradecimentos

Depois de uma trajetoéria longa, com desafios constantes guardo comigo momentos
de alegria, companheirismo, superacao, coragem, persisténcia e sobretudo resiliéncia.

Sem citar nomes, uma vez que tantas pessoas fizeram parte deste percurso de
maneiras diferentes, e por vezes sem dar conta, criaram-se momentos que para mim
foram pecas fundamentais para formar a pessoa que hoje sou. Em constante formacao
e mantendo a mesma ambicdo todos os dias, agradeco a todos os que se mantém
presentes na minha vida e que me ajudam a olhar em frente.

Agradeco a todas as pessoas que me deram um bocadinho de si, ao me ajudarem
sobretudo a crescer e a ser uma pessoa melhor a todos os niveis. Nestes ultimos meses
o sentimento de crescimento foi enorme, dificil, algo severo e como tudo sempre foi na
minha vida: intenso. Sem todas as pessoas que me querem bem a minha volta, teria
sido muito mais dificil.

Por isso, agradeco profundamente a todas as pessoas que me ajudaram e que
acreditaram nas minhas capacidades, que me ensinaram e me acompanharam sem
nunca desistirem de mim. Fico eternamente grata pelas pessoas que me ajudaram de
livre vontade e que com paciéncia partilharam comigo ideias, vivéncias, opinides e
sobretudo conselhos.

Agradego ainda mais, a todas as pessoas que me ajudaram e ensinaram a superar
adversidades de forma positiva e com um sorriso.

Ao nivel profissional, sentimentos de recuperacao, invulnerabilidade, resisténcia e
for¢ca acompanharam-me durante estes ultimos meses.

Guardo também um sentimento de reconhecimento a todas as pessoas, tdo
importantes, que tanto me ensinaram e o continuam a fazer. E dando gragas a todas as
pessoas que estao comigo que espero continuar a aprender, a crescer e a tornar-me na
minha melhor versao.

A capacidade de ensinar alguém, dar a conhecer, educar e transmitir experiéncia é
das coisas, que para mim, sdo mais importantes nos relacionamentos entre as pessoas
e é aquilo que eu mais distingo e agradeco, a todos.

I



IV



Resumo

Com base no plano curricular do curso de licenciatura em Agronomia foi realizado
o presente relatdrio final, no 4mbito da unidade curricular Estagio.

O estagio realizado teve como principal objetivo o acompanhamento diario da
apanha, embalamento e expedi¢do da fruta na empresa Frutas Jodo Verissimo Mendes
& Filho, Lda.

Para além das tarefas de campo e na central fruteira, foi também acompanhada a
implementacdo, manutencao e melhoria do Sistema de Qualidade e Seguranca
Alimentar ao implementar o referencial International Featured Standard (IFS) Food.

O relatério incide na descricdo das etapas do processo produtivo da cereja,
péssegos, nectarinas e paraguaios, contemplando as tarefas que se executaram nas
diferentes etapas. Nos ultimos capitulos é valorizada e resumidamente explicada a
decisdo por parte da empresa na obtenc¢do da certificacao IFS de forma a melhorar a
eficiéncia operacional da central, assim como a qualidade dos produtos.
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Abstract

Based on the curricular plan of the degree course in Agronomy, this final report was
carried out, within the scope of the Internship curricular unit.

The internship held had as its main objective the daily monitoring of the fruit
harvest, packaging and shipping of the fruit in the company Frutas Jodo Verissimo
Mendes & Filho, Lda.

Besides the field and fruit warehouse tasks, the implementation, maintenance and
improvement of the Food Quality and Safety System was also monitored by
implementing the International Featured Standard (IFS) Food.

The report focuses on the description of the stages of the production process of
cherry, peaches, nectarines and flat peaches, contemplating the tasks performed in the
different stages. In the last chapters, the company's decision to obtain the IFS
certification is valued and briefly explained in order to improve the operational
efficiency of the plant, as well as the quality of the products.

Keywords

Cereja do Fundao - IGP; Péssego da Cova da Beira - IGP; IFS Food; Fruit Warehouse;
Production
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