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Metadados

Data de Publicação 2002

Resumo Caracterização microbiológica (TVC, bactérias lácticas, bactérias
produtoras de H2S e Enterobacteriaceae) foram efectuadas em amostras
de truta-salmonada (Onchorhyincus mykiss) fumada a frio e embalada a
vácuo, armazenadas a 5°C durante 4 semanas, submetidas às seguintes
condições: (1) amostras de truta-salmonada submetidas a congelação
(-20°C) seguido da armazenagem a 5°C, foram comparadas com
amostras unicamente colocadas a 5°C e (2) amostras de truta-salmonada
submetidas a dois tipos de fuma...

Palavras Chave Peixe fumado a frio, Salmoura, Salga seca, Armazenamento, Microflora

Tipo report

Revisão de Pares Não
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