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RESUMO

O trabalho foi realizado no Laboratério de Analises e de Controlo de Qualidade da
empresa Aguas Sdo Cristovdo em Resende, no periodo de 10 de Marco a 13 de Junho de
2003.

O tema deste trabalho consiste na “Avalia¢do da Qualidade Microbiol6gica da Agua
de Sdo Cristévio e dos processos inerentes ao seu engarrafamento”. Para que se
procedesse a essa mesma avaliacdo, foram analisadas varias amostras de dgua
recolhidas, em diferentes horas do dia, nas trés linhas do engarrafado. A linha 1
correspondem engarrafados de 10 L, 8 L e 5 L, a linha 2 correspondem engarrafados de
1,5L e 0,5 L ealinha 3 correspondem engarrafados de 0.33 L.

Durante parte do periodo referido acima efectuou-se também um controlo das méaos
dos operadores da sala de enchimento, um controlo de capsulas e de garrafas.

Os pardmetros microbiologicos analisados foram a quantificagdo de: coliformes
(totais e fecais), estreptococos fecais, clostridios sulfito-redutores, Pseudomonas
aeruginosa, microrganismos aerébios totais a 22°C e a 37°C. Para tal, foram utilizados
dois métodos de avaliagdo microbioldgica, o método das membranas filtrantes e o
método de inoculagio por incorporacdo em meio solido.

Verificou-se que na totalidade das amostras analisadas entre os meses de Margo a
Junho, a qualidade microbiologica da Agua Sdo Cristévao foi boa. Estamos em presenca
de uma agua bacteriologicamente potavel, ou seja, propria para consumo, pois nao
ultrapassa os valores maximos recomendaveis (VMR) fixados pelo Decreto-lei

n°156/98.
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