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RESUMO

Este trabalho foi realizado na vinha da “Quinta de Pedralvites”,
pertencente a Estacdo Vitivinicola da Bairrada.

Teve como objectivo avaliar o efeito da operacdo da desponta e
orientagdo de sarmentos, nomeadamente no que respeita ao nimero de despontas.

Para tal foram definidas 4 modalidades diferentes: uma modalidade MO,
em que ndo foi efectuada qualquer intervengdo; Ml, em que foi realizada uma desponta a
floragdo (4.6.96), com orientagdo de sarmentos; M2, em que se efectuou duas despontas,
uma desponta a floragio (4.6.96) com orientacdo de sarmentos e outra a 29.6.96, e por
ultimo, a M3, em que se realizou um total de trés despontas, uma a floragio (4.6.96) com
orientacdo de sarmentos, a segunda a 29.6.96 e a terceira a 3.8.96.

Dos resultados obtidos destaca-se a modalidade M3 que apresenta maior
produgdo e maior vigor. No entanto foi a modalidade M2 a que apresentou os valores
mais elevados no que diz respeito aos parametros qualitativos, nomeadamente maior

grau alcool provavel, maior valor de pH e maior valor de polifendis totais.

Palavras chave: Desponta. Orientacdo de sarmentos. Vitis vinifera. Casta

Casteldo. Vigor. Grau alcool provavel.



