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Resumo

O presente trabalho teve como principal objectivo avaliar o efeito da calibragem
em duas variedades de cereja através da caracterizagdo dos parametros fisicos e
quimicos do fruto antes e apds calibragem. Decorreu na CERFUNDAO - Embalamento
¢ Comercializacdo da Cereja da Cova da Beira, Lda e avaliou a eficiéncia do calibrador
na campanha 2008.

Para a variedade Sunburst s6 foi possivel registar a avaliagdo visual devido aos
inameros danos fisicos dos frutos apds a calibragem, mas para a variedade Saco foram
avaliados: cor, peso, calibre, dureza, indice refractométrico, rendimento em sumo (no
qual se avaliou cor, pH e acidez) e tempo de prateleira, antes ¢ apds calibragem.

A Sunburst ¢ uma variedade de polpa semi-firme que sofre danos a nivel da
epiderme e da polpa ao ser calibrada. A variedade Saco, apesar de apresentar boa
firmeza, também sofreu danos com a calibragem. A dureza do fruto foi o unico
parametro que mostrou valores significativamente superiores nas cerejas sem
calibragem. A distribuicdo das cerejas por classes de calibre mostrou um erro na
acuracia do processo de calibragem.

A eficiéncia deste processo exige testes prévios para as diferentes variedades, de

forma a aferir e programar correctamente o calibrador.
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