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RESUMO

A criagdo de uma marca comercial para a produgdo e comercializagdo dos
enchidos do distrito da Guarda, pressupde uma série de vantagens tanto para o produtor
como para o consumidor, contribuindo também para a promogao da regido.

O principal objectivo do presente estudo, foi contribuir para a caracterizagéo de
dois produtos tradicionais do distrito da Guarda, a Chourica e a Morcela da Guarda, com
a finalidade de criar uma marca comercial e apresentar linhas orientadoras para uma
possivel estratégia de marketing.

Procedeu-se a analise das caracteristicas métricas e organolépticas, como o
diametro, o comprimento, peso, cor, aspecto ao corte e consisténcia; e das caracteristicas
quimicas como a humidade, matéria seca, cinzas, M.O, proteina bruta, gordura bruta,
cloretos, pH ¢ ay.

Os resultados obtidos permitiram concluir que ambos os produtos apresentam
valores de acordo com as NP em vigor.

Quanto as caracteristicas métricas e organolépticas, os dois produtos
mantiveram-se constantes ao longo do tempo, ndo apresentando diferencas entre
produtores.

Nos parametros quimicos analisados, verificou-se para a Chourica de Carne
alguma variagdo ao longo do tempo, quando comparadas as diferentes amostras de um
produtor, assim como entre produtores. Em relagdo a Morcela da Guarda, verificou-se
ser um produto com uma composi¢do constante ao longo do tempo, verificando-se, no
entanto alguma variagcdo nos resultados obtidos, entre produtores, nomeadamente nos

parametros de humidade, proteina e gordura.
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