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Ensaios físico-químicos num laboratório acreditado de 

águas e alimentos   

 

Palavra-Chave 

Água, análise, físico-químicas, parâmetros  

 

Resumo 

A análise de águas de piscina, de consumo humano da rede pública, bem como as águas 

de consumo humano provenientes de furo e poço estão inseridas no âmbito da Saúde Publica.  

Assim, os laboratórios que desenvolvem esta actividade, de acordo com a lei, devem 

estar devidamente acreditados pelas autoridades competentes para o efeito.  

O presente trabalho consistiu na realização de análises físico-químicas, para os 

parâmetros exigidos no quadro jurídico de cada um, assim como o tratamento de dados das 

análises físico-químicas de vários tipos de água, praticadas em 2010 e 2011 nos laboratórios 

da empresa Aquimisa,Lda. 

Os resultados obtidos para os anos de 2010 e 2011 revelam incumprimentos ao nível do 

parâmetro do Cloro residual livre, do parâmetro de Ferro e Manganês e ao nível do parâmetro 

do pH.  
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Physico-chemical in an accredited laboratory of water 

and food 

 
Key-words 
Water, analysis, physico-chemical, parameters 

 

Abstract  

 
The analysis of pool’s waters, of human consumption water from the public supply, as 

well as the human consumption waters that come from boreholes and water wells, all belong 

to the scope of Public Health. 

Therefore, the labs that develop this activity, according to the law, must be accredited 

by the competent authorities. 

The present work consisted of making physico-chemical analysis for the parameters 

required in the juridical board of each one of them, as well as the carrying out of the physico-

chemical data treatment of several kinds of water, which took place in 2010 and 2011 in the 

labs of the company Aquimisa, Lda. 

The results obtained for 2010 and 2011 revealed flaws in the free residual Chlorine 

parameter, the Iron and Manganese parameters and the pH parameter. 
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