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Resumo 
 

O estágio foi realizado no último semestre do curso Licenciatura em Agronomia da 

Escola Superior Agrária de Castelo Branco, decorreu na empresa Casal da Coelheira. 

Esta empresa contempla duas partes, a vinha e a adega. Nesta empresa é feita a 

produção de vinhos tintos, brancos e rosés para o comércio nacional e internacional.  

No estágio houve a oportunidade de por em prática os conhecimentos obtidos 

durante curso na Escola Superior Agrária de Castelo Branco, bem como aquisição de 

novos conhecimentos e competências uteis para a realização das tarefas solicitadas 

durante o estágio. 

Com este estágio, foi possível participar em vários processos e realizar diversas 

tarefas na adega e na vinha, tais como, a limpeza e higienização da adega, as trasfegas, 

a manutenção de equipamentos, o engarrafamento e enchimento de “bag in box”, a 

filtragem, a rotulagem, a análise aos vinhos e o seu armazenamento em diferentes 

cubas e a manutenção da vinha e do sistema de rega. A participação nestas tarefas e 

processos permitiu a consolidação dos conhecimentos adquiridos em ambiente 

académico e, assim, obter competências complementares.  
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Abstract 
 

The internship was carried out in the last semester of the Degree in Agronomy at 

the Escola Superior Agrária de Castelo Branco, at the company Casal da Coelheira. This 

company comprises two parts, the vineyard and the cellar. This company produces red, 

white and rosé wines for national and international trade. 

During the internship, there was the opportunity to put into practice the knowledge 

obtained during the course at the Escola Superior Agrária de Castelo Branco, as well as 

to acquire new knowledge and useful skills to carry out the tasks requested during the 

internship. 

With this internship, it was possible to participate in several processes and carry 

out various tasks in the cellar and vineyard, such as cleaning and sanitizing the cellar, 

racking, equipment maintenance, bottling and filling of “bag in box”, filtering, labelling, 

wine analysis and storage in different vats and maintenance of the vineyard and the 

irrigation system. Participation in these tasks and processes allowed for the 

consolidation of knowledge acquired in an academic environment and, thus, to obtain 

complementary skills. 
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