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Resumo

Apresenta-se um estudo sobre a caracterizagdo de variedades tradicionais de macieira
que durante varios anos estiveram no esquecimento.

Este estudo baseou-se no potencial produtivo e qualitativo das variedades, tendo sido
utilizado alguns pardmetros de comparagdo, tais como teor de agucar, acidez titulavel e
dureza da polpa. Para a referida comparacdo foram feitas amostragens antes da colheita,

a colheita e mensalmente durante a conservacdo em camaras frigorificas.

Palavras-chave: variedades tradicionais; potencial produtivo; potencial qualitativo; teor

de agucar: acidez titulavel; dureza da polpa.



