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Resumo

Neste Trabalho de Fim de Curso, o objectivo fundamental foi a concepgdo, em
contentores, de um estabelecimento industrial Tipo 4, com caracteristicas dimensionais
e funcionais, que lhe permita ser utilizado, racional e legalmente, pela grande maioria
das exploragdes ovinas da Regido Demarcada de Produ¢do do Queijo Serra da Estrela.

Os aspectos operacionais, a qualidade e a seguranga alimentar estiveram na base
desta concepgao.

Fez-se, também, uma revisdo de alguns aspectos caracteristicos da Area
Geografica de Producdo de Queijo Serra da Estrela, com destaque para o sistema de
producdo das suas exploragdes ovinas.

Para um melhor enquadramento do objectivo principal do trabalho analisamos,
igualmente, o processo e as exigéncias legais para o licenciamento de estabelecimentos

industriais (Tipo 4) de fabrico de queijo.

Palavras-chave: Queijaria; Induastria Tipo 4; Mddulos; Contentores; Queijo Serra da

Estrela.



