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Resumo

O presente trabalho teve como objectivo principal a implementagdo de um
sistema de seguranca alimentar, o sistema HACCP (Analise de Perigos e Controlo dos
Pontos Criticos) no Centro de Dia do Rosmaninhal.

Apoés verificar que o programa de pré-requisitos estava operacional
implementou-se o sistema HACCP segundo a sua metodologia, nomeadamente a
identificacao e analise de perigos, a identificacdo dos pontos criticos de controlo
(PCC’s), as medidas preventivas, a monitorizagdo e as medidas de controlo. Foram
encontrados 9 PCC’s durante as etapas. Foi também elaborado uma auditoria para

verificar se a implementagao do sistema HACCP esta a ser bem sucedida.



Abstract

The goal of this work is the implementation of a food safety system, the HACCP
in the Centro de dia do Rosmaninhal.

After verifying that the prerequisites program where fully operational the
HACCP system was implemented according to its methodology, namely hazards
assessment, identification of critical control points (CCP's), preventive measures,
monitorization and corrective measures. Nine CCP's were found during the steps. It

was also prepared an audit to assess the successful implementation of HACCP.
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