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RESUMO

O trabalho efectuado teve como finalidade de contrubuir para a caracterizagio

organoléptica e quimica de alguns enchidos de fabrico caseiro da regido da Guarda.

A iniciativa foi da Associagdo Comercial da Guarda, com vista a uma posterior
certificagdo. Foram feitos inquéritos a todos os produtores, para se melhor saber a
tecnologia de fabrico de cada um para os diferentes produtos.

As analises foram efectuadas no Laboratorio de Nutricio Animal da ES ACB.,
tendo como finalidade conhecer alguns parametros organolépticos e quimicos da chouriga,
morcela, farinheira e bucho da regido da Guarda, com o objectivo de se poder avaliar a sua
composi¢do, tentando obter produtos i1omogeﬁ€os e de qualidade.



