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Resumo

Com a elaboragido deste relatorio pretende-se contribuir para a determinagdo da data
optima de colheita para as variedades de cereja ‘B. Burlat’ e ‘B. Van’ na Cova da Beira, em
fungdo da evolugdo do estado de maturagdo, avaliando pardmetros fisicos, tais como o peso, 0
calibre, a cor da epiderme, e parametros quimicos como o pH e o indice refractométrico.

Para isso foram feitas amostragens das variedades, em cinco pomares a diferentes
altitudes em plena Serra da Gardunha.

Devido a condigdes climatéricas particulares, a evolu¢do do fruto sofreu um avango
consideravel, cerca de trés semanas, em relagdo ao normal.

Dos resultados obtidos podemos concluir que a relagdo entre a cor da epiderme, avaliada
pela tabela de coloragdo, e o indice refractométrico, parecem ser da maior importancia na
determinacdo da data optima de colheita. Sendo contudo necessaria a sua confirmacdo através da
analise de outro pardmetro, como a dureza da polpa, visto a cereja ser um fruto muito sensivel ao
manuseamento.

Outro objectivo do trabalho seria avaliar a evolucdo das condigdes didrias de temperatura
na colheita e pés-colheita para ambas as variedades.

Da observagdo do perfil térmico de um unico dia para a variedade, ‘B. Burlat’, nfdo se
puderam tirar conclusdes, ndo so6 pela impossibilidade de comparagdo de valores, como pela
ocorréncia de condi¢des climatéricas unicas durante a colheita e possivelmente devido as

condigdes do proprio armazém.
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