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ANEXOS



RESUMO

Com este trabalho pretendeu-se avaliar a eficacia de 3 tipos de monda de frutos. As
modalidades em estudo foram - Monda com acido naftalenoacético (ANA), quando o
fruto central do corimbo apresentava um didmetro de 8" 12 mm, Monda com ANA (na
mesma data que a modalidade anterior) seguida de CARBARIL (14 dias depois do ANA),
¢ Monda Manual efectuada 56 dias apos plena floragdo (28-05-97).

Cada modalidade tinha 8 repeti¢cdes sendo cada repeti¢do constituida por uma arvore, num
total de 8 arvores por modalidade.

A modalidade ANA+CARBARIL apresentou uma produg¢do média de 32,6 Kg/arv.,
enquanto a modalidade ANA obteve 43,8 Kg/arv. ¢ a Monda Manual uma produgéo de
50,1 Kg/arv. Verificou-se um efeito de monda crescente da modalidade monda Manual
para ANA+CARBARIL com diferengas significativas entre as 2 modalidades extremas
tanto em peso como em nimero de frutos.

Em termos de calibre observou-se um aumento do calibre médio dos frutos com a
intensidade de monda, apresentando a monda com ANA+CARBARIL a maior frequéncia
de frutos de maior calibre.

Relativamente ao teor de aglicar qualquer das mondas quimicas apresentou frutos com
menor teor de agticar que a Monda Manual, enquanto no que respeita a dureza todas as

modalidades apresentaram comportamento semelhante.

Palavras Chave: Monda de frutos; Malus domestica;, Teor de agucar; Dureza; Acido

naftalenoacético; Carbaril.



