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Resumo

Com este trabalho pretende-se determinar a data éptima de colheita para a variedade de
cereja ‘De Saco’ na Cova da Beira, em fun¢do da evolug¢do do estado de maturacéo,
avaliado através do estudo de parametros fisicos, tais como o peso, o calibre, a cor da
epiderme, e parametros quimicos como o indice refractométrico e o pH.

Deste modo efectuamos amostragens da variedade de cereja ‘De Saco’, em quatro
pomares a diferentes altitudes em plena Serra da Gardunha.

Devido as condig¢des climatéricas particulares, nomeadamente queda de precipitagio e
granizo, que originou percentagens de rachamento fisiologico da variedade ‘De Saco’ entre
0s 68% e os 83%, inviabilizando economicamente a colheita, verificando-se o término das
amostragens a | de Junho de 1997.

Dos resultados obtidos podemos concluir que a relagdo entre a cor da epiderme, avaliada
pela tabela de coloracdo e o indice refractométrico, parecem-nos ser sem duvida da maior
importancia na determinacgdo da data optima de colheita. Contudo, necessitam estes dados
de ser confirmados pela dureza da polpa, visto que ndo foi atingido o estado de
sobrematuragdo, e a cereja ¢ um fruto muito sensivel ao manuseamento.

Outro objectivo seria avaliar a evolugdo das condig¢des didrias de temperatura na colheita
¢ poés-colheita para a mesma variedade.

Da observagdo dos dados obtidos podemos concluir, que pela ocorréncia de condicdes
climatéricas particulares, durante a colheita ndo se obtiveram os resultados pretendidos.

Relativamente a evolugdo das condigdes diarias de temperatura na colheita verificou-se
pouca influéncia da variagdo da temperatura no pomar, devido a esta se manter
relativamente baixa ao longo do dia, ndo sendo estas as temperaturas a que normalmente
ocorre a colheita deste fruto nesta regido.

No respeitante a evolugdo das temperaturas da cereja pos-colheita, este factor foi
fortemente influenciado com o facto de estas estarem molhadas ou ndo aquando da
colheita, devido a queda de precipitagio e possivelmente as condigdes dos proprios

armazeéns.
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