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Resumo
Este trabalho teve como principal objectivo, o acompanhamento da tecnologia de
fabrico do presunto e avaliagdo e monitorizagdo das condigcbes ambientais na empresa
“Casa Quintela — Produtora de Presuntos e Enchidos da Cova da Beira, Sociedade
Unipessoal, Lda”, tendo decorrido no periodo compreendido entre 1 de Julho e 30 de
Setembro do ano de 2009.
As Agro-industrias tém sofrido um grande desenvolvimento ao longo do tempo, que
permitiu a evolugao de técnicas na conservacao de alimentos pereciveis e processos
produtivos.
A actividade desta empresa esta fortemente dependente da utilizagdo de sistemas de
refrigeragdo e congelacao, face a perecibilidade dos seus produtos e devido a este
facto a producao de frio torna-se indispensavel para a execugao das suas actividades.
A forte dependéncia dos sistemas de produgdo de frio da energia eléctrica, tem
manifestado actualmente grande preocupagao nos gastos com a energia uma vez que
se torna um custo cada vez maior.
No presente trabalho efectuamos uma analise das caracteristicas de uma empresa
produtora de presuntos, avaliamos as condi¢des especificas do processo do produto e
efectuamos a monitorizagao das condigbes ambientais das camaras de cura.
Também concluimos que a produgdo deste tipo do produto é bastante exigente no
tocante as condicbes ambientais, aos tempos de maturacdo e ao controlo e
monitorizac&o das variaveis de temperatura e humidades.
Também constatamos que este processo produtivo é fortemente dependente dos
sistemas de refrigeracdo e por conseguinte trata-se de uma actividade intensiva dos

consumos de energia.

Palavras — chave: Agro-industrias, produtos carneos, sistemas de producao de frio,

refrigeragdo, condi¢des ambientais.



Abstract
This work had as main objective to monitor the manufacturing technology of ham and
evaluation and monitoring of environmental conditions in the company “House Quintela
— Producer of hams and sausage of Cova da Beira, Unipersonal Limited”, and was
conducted in the period 1 July to 30 September of the year 2009.
The Agro-industries have suffered a great development over time, which allowed the
development of techniques for the preservation of perishable foods and production
processes.
The activity of this company is strongly dependent on the used of refrigeration and
freezing, given the perishability of its products and because of this the production of
cooling becomes essential to the implementation of its activities.
The strong dependence of the production systems of cold electricity, has expressed
great concern currently in spending on energy since become an increasing cost.
In this work we have an analysis of the characteristics of a company producing hams,
we evaluated the specific conditions of the production process and carry out the
monitoring of environmental conditions of ripening.
We also conclude that the production of this type of products is very demanding in
terms of environmental conditions, the times of maturation and control and monitoring
of the variables of temperature and relative humidity.
Also found that this production process is heavily dependent on cooling systems and

therefore it is an intensive activity of energy consumption.

Key-words: Agro-industries, cooling refrigeration, industrial cooling, meat products.



