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Comparação das diferentes metodologias da avaliação      da 

cor do mel  

 

 

Bruna Lopes Tavares Silva 

 
 
Resumo 
 
       O mel é uma substância doce produzida por abelhas a partir do néctar de flores, de 

secreções doces de outras partes da planta e de excreções dos insetos sugadores de 

plantas. 

       A determinação da cor é uma ferramenta útil na classificação de méis, e pode ser 

avaliada por diferentes técnicas. 

       As cores de 112 amostras foram avaliadas neste trabalho por quatro métodos 

diferentes: CIELAB (L*, a*, b*); espectrofotometria a 730 nm, colorímetro Pfund e com 

espetroscopia de infravermelho. 

       Alem da cor foi determinada a condutividade elétrica das amostras tendo em conta 

que a condutividade elétrica esta intimamente relacionada com a cor do mel. 

      No método colorímetro Pfund em que a cor é expressa em mm Pfund foram 

agrupadas em: branca água, extra branco, branco, âmbar extra claro, âmbar claro, 

âmbar e escuro. 

      Na avaliação pelo método CIELAB foram avaliadas a componentes L* a* b*. 

      Na determinação por espetroscopia foi medida a absorvância a 730 nm porque foi 

o comprimento de onda com máxima absorção.  

      Os valores de cor em amostras de mel que variam entre: 0 a 150 para a escala de 

Pfund; 0,054-0,750 para medições de absorvância; 20,7-33,3 por CIELAB L * 

parâmetro; -1,42 a 4,75 para a CIELAB um parâmetro *; 1,23-13,79 de parâmetro * 

CIELAB b. 

   Os resultados obtidos mostraram não que não existe uma boa corelação entre os 

métodos para a determinação da cor do mel. 

 
Palavras chave 

Mel, CIELAB, P fund, Absorvância 730, FTIR-ATR. 
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IX 

Honey Colour Evaluation using Different Methodologies 

 

Bruna Lopes Tavares Silva 

 
Abstract 

 

Honey is a sweet substance produced by bees from the nectar of flowers, sweet 

secretions from other parts of the plant and excretions of sucking insects plants. 

The determination of color is a useful tool in honeys rating, and can be evaluated by 

various techniques. 

The colour of 112 honeys was assessed with 4 different methods: coordinates in 

CIELAB space (L*, a*, b*), by spectrophotometric measurement, in millimetres on a 

Pfund and with FTIR-ATR with a resolution of 4 cm-1 in the wavelength region 4000-

400 cm-1 using a diamond single reflection. 

After the colour was determined electrical conductivity of the samples taking into 

consideration that the electrical conductivity is closely related to the colour of honey. 

In millimetres on a Pfund scale with different levels water white, extra white, white, 

extra light amber, light amber, amber and dark amber colour. 

In assessing CIELAB method were evaluated by the L * a * b * components. 

 

     within the determination of spectroscopy, the measured of absorbance was 730 nm 

wave length with maximum Absortion. 

       

      All tests were performed in triplicate and their repeatability was evaluated. 

 

  The values of colour in honey samples ranging between: 0 to 150 for Pfund scale; 

0.054 to 0.750 for absorbance measurements; 20.7 to 33.3 for CIELAB L* parameter; -

1.42 to 4.73 to for CIELAB a* parameter; 1.23 to 13.77 for CIELAB b* parameter. 

    The results showed that there is not a good correlation among the methods for 

determining the colour of honey. 

 

Keywords 
Honey, CIELAB, P fund, Absorbance 730, FTIR-ATR. 
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