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Resumo 
 

Este relatório pretende descrever os trabalhos desenvolvidos no âmbito de 

estágio do Curso de Técnico Superior Profissional de Análises Químicas e Biológicas 

que foi realizado na empresa Aquimisa, LDA localizada em Castelo Branco 

Durante os 5 meses de estágio foi me possível realizar diversas análises 

desenvolvidas do laboratório de físico-química. A realização das mesmas permitiu 

adquirir competências técnicas e praticas relacionadas coma minha formação.   
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Abstract 
 

This report intends to describe the work developed during the stage of the 

Professional Higher Technician Course of Chemical and Biological Analysis that was 

carried out in the company Aquimisa, LDA located in Castelo Branco 

During the 5-month internship I was able to perform several analyzes developed 

from the physicochemical laboratory. The achievement of these skills enabled me to 

acquire technical and practical skills related to my training. 
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