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INTRODUCAD

A vinha é uma das mais antigas culturas que nas-
ceu héd cerca de 4 mil anos, na parte oriental do Mar Negro,
nos territérios que hoje correspondem a Gedrgia e Arménia (Chau
vet e Reynier, 1984).

Segundo Larrea Redondo (1983), uma das caracte-
risticas da civilizacgdo da vinha & a sua expansibilidade, ten
do conquistado outras regides, com a migragdoc quer de milita-
res, civis ou religiosos.

Na Peninsula Ibérica, a vinha foi introduzida pe-
los Fenicios, sendo mais tarde cultivada pelos Romanos e por
quantos povos aqui subsequentemente se instalaram (Veloso et
als 8fd),

S6 a partir do século XVII, apbs as mudangas das
correntes comerciais, os paises do Norte, orientaram as suas
compras para Espanha e Portugal, comegando o consumidor a ha
bituar-se a vinhos mais alcoolizados. Foi nesta época que se
deu o inicio da expangdo do vinho do Porto, comegando a ter
um significado econdmico real (Chauvet e Reynier,1984).

A fama deste precioso néctar, elevou a Regido De-
marcada do Douro, como sendo uma das mais importantes do Pais,
caracterizada pela invulgar prodigalidade em gue a naturezaa
adoptou, reunindo numa t&o acanhada mancha vitivinicola, as
condigbes ideais para a produgdo de um vinho com qualidades
e fama impar, a nivel mundial.

Sendo a atengdo tdo concentrada neste tdo delica
do liquido, quase nos leva a esquecer oS também apreciados vi

nhos de "pasto" ou "consumo", embora estes sejam menos lico-
?



rosos, devendo por isso obedecer a caracteristicas bdsicas que
definem a sua qualidade regional, onde recebem assim a denomi
nagado de origem "Douro".

Toda esta zona vinhateira tem o rio Douro como es
pinha dersal que o atravessa no sentido Nascente-Poente, com os
seus afluentes quer de Norte, quer de Sul, formando diversos
vales muito apertados e sinuosos entre montanhas, por vezes com
vertentes muito ingremes e cascalhentas, obrigando o viticul-
tor a criar uma armagdoc de terrenos muito especial gque dad a re-
gifio o aspecto de anfiteatro, em cujos degraus, nas estagbes
proprias as videiras e os seus péampanos vigosos atapetamo so-

lo de fresca verdura.

Com a realizagdo deste trabalho, pretende-se atra
vés da evoluc8o da maturacdo, de quatro castas tintas (Touriga
Francesa, Touriga Nacional, Tinta-Barroca e Tinta Roriz), re-
conhecidas como das melhores dentro do vasto nimero existente
na Regi&o, conhecer a sua adaptagdo as diferentes situagdes gep
légicas, climaticas e vegetativas.

0 estudo é feito nas trés sub-regiBes do Douro (MA
PA 1), tendo sido para tal efeito, seleccionadas duas quintas
de cada sub-regido, situadas em localidades diferentes, preten
dendo-se assim, adquirir termo de cemparagdo na evolugdo da ma-
turacdo de cada casta nas diferentes localidades da mesma sub
~-regido e na Regigo.

Numa segunda fase do trabalho, foram feitas algu-
mas andlises fisico-quimicas de alguns vinhos, obtidos por mi-
crovinificagdo do mosto de cada casta numa sé quinta e respe

ctiva Sub-Regizo.



Esta fase, teve como pretensdo adquirir um melhor
estudo da composicdo dos vinhos, conhecendo assim as caracte-
risticas dos mostos que lhe deram origem.

0 objectivo final deste trabalho, estéd na preten-
sdo em poder contribuir de alguma forma para o conhecimento
de algumas castas e respectivo vinho de pasto da Regido Demar

cada do Douro.



