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RESUMO

A crescente preocupacgdo do consumidor acerca das doengas de origem alimentar tem tido
como resultado um esforgo acrescido quer ao nivel das empresas quer a nivel governamental
para reduzir a contamina¢do de alimentos como carne e produtos carneos, existindo todo o
interesse em realizar regularmente um controlo ao sistema de produgdo alimentar.

Este controlo requer a aplicagdo de um método objectivo e sistemdtico que se baseia nas
chamadas auditorias, método utilizado neste trabalho em que se recorreu a utilizagdo de fichas
de verificagdo permitindo a avaliag¢do da eficacia do sistema, comparando a conformidade das
praticas demonstradas pela empresa com os requisitos e procedimentos estabelecidos no
plano HACCP.

Da auditoria efectuada na SICASAL, Lda. verificou-se a existéncia de ndo conformidades,
quer no plano escrito quer na pratica, principalmente nas areas de formacéo dos operadores,
do controlo das operagdes, dos registos das monitorizagdes ¢ das accdes conectivas. Foi
também verificado a auséncia de actualizagdo das praticas executadas quando as mesmas sio

modificadas, o que conduz a um sistema autocontrolo pouco operativo.
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