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Resumo

O presente trabalho, realizado na Adega Cooperativa da Covilha, apresenta um
estudo em duas castas de videira da regido da Cova da Beira - Siria e Arinto do Déo - na
obtenc¢do de um vinho base para produgdo de espumante. Apos a selecgdo da casta com
melhores caracteristicas, procedeu-se a comparagdo de duas modalidades de
refermentagcdo em garrafa; uma através da aplicacdo de Leveduras Secas Activas antes
do engarrafamento (LSA) ¢ outra, utilizando Leveduras Encapsuladas Desidratadas no
engarrafamento (LED) do vinho base.

O estudo revelou a casta Siria com melhores caracteristicas sensoriais, tendo
sido consequentemente a escolhida para a obtenc¢do do vinho base.

Nas modalidades de refermentagdo em garrafa a LSA, comparativamente com a
LED, apresentou melhores resultados sensoriais e fisico-quimicos tendo paralelamente

conduzido a menores custos de implementagdo na adega.

Palavras-chave: Espumante; Método Classico; Leveduras Encapsuladas Desidratadas;

Leveduras Secas Activas;



