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Anexos



Resumo

O presente trabalho teve como objectivo a avaliacdo em lagares da Beira Interior, da
implementagdo do Regulamento (CE) N.° 852/2004. Elaborou-se uma lista de
verificacdo com 71 questdes qualitativas e/ou quantitativas, que constituem a base das
auditorias realizadas em 20 lagares associados da APABI.

As principais conclusdes deste estudo mostram que apesar da modernizacdo e dos
investimentos efectuados nos Gltimos anos, ainda existem algumas ndo conformidades
na aplicagdo do Regulamento (CE) N.° 852/2004 e no Cddigo das Boas Préticas de
Azeite Virgem. Assim, verificamos que 45% dos lagares auditados ainda recebem
azeitona em sacos de adubo e 35% tém um tempo de armazenamento superior a 24
horas. Em relagdo ao controlo de pragas, 35% dos lagares auditados ndo cumprem este
requisito obrigatorio e finalmente realgamos a escassa formagdo dos manipuladores em

higiene e seguranca alimentar em 75% dos casos.



