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Resumo

O principal desafio da fileira da péra Rocha’ serd rentabilizar o pomar, aumentar a
produg¢do, mas produzir um fruto que apresente cada vez melhor qualidade e maior vida
de prateleira.

O objectivo do presente trabalho foi avaliar o efeito da aplicacdo de diferentes
fertilizantes em pomares de péra Rocha’ do concelho do Cadaval na qualidade pds-
colheita do fruto. Foram testados suplementos de macro ¢ micronutrientes em adubagio
foliar (Ensaio Micro); suplementos de microorganismos (Ensaio Superis); macro e
micronutrientes em fertilizacdo (Ensaios PX e Brix), acompanhando a evolugdo da
maturacdo desde a colheita, conservagdo em atmosfera normal e controlada até ao
tempo de prateleira.

O ensaio Micro obteve melhores resultados conseguindo-se aumentar os valores do
indice refractométrico sem alteracdo dos outros parametros de qualidade.

Os ensaios Superis ¢ Px ndo tiveram o efeito desejado, obtendo-se valores de °Brix
inferiores a testemunha. O ensaio Superis foi o que obteve resultados menos
satisfatorios.

O ensaio Brix também obteve resultados positivos, apresentando valores superiores
a testemunha na data de colheita e apds conservagdo em atmosfera normal; contudo na
atmosfera controlada esse efeito ndo foi tdo evidente, pois s6 ao 7° dia do tempo de

prateleira € que os valores de °Brix se evidenciam relativamente a testemunha.

Palavras-chave: Pyrus communis L., micronutrientes, microorganismos; pos-

colheita; tempo de prateleira



