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Resumo

O presente estagio enquadra-se no plano de estudos do curso de licenciatura em
Agronomia da Escola Superior Agraria do Instituto Politécnico de Castelo Branco e foi
realizado na Adega Kunej- House of Vines, Wines and Chocolate Kunej, locaizada na
aldeia de Brastanica, Eslovénia. E uma empresa cuja a sua atividade visa a produgio de
vinho e chocolate. A produgao de vinho é atividade principal.

As atividades foram desenvolvidas no periodo compreendido entre os dias 16-07-
2019 e 30-09-2019, 2 meses e meio, a fim de acompanhar a época de campanha da
adega. As atividades realizadas foram previamente definidas e combinadas com o
orientador e produtor de vinho AleS Kunej, de forma a se poder acompanhar todo o
processo e ter a no¢do de como tudo é feito durante o periodo de vindima.

O estagio compreendeu atividades que se realizaram antes e durante o periodo de
vindima, nomeadamente, a remoc¢do de excesso de folhas e corte de sarmentos; corte
de flora adventicia dos pés da videira; avaliacdo do grau de maturacdo de cada casta;
preparacdo das videiras para a passagem do trator; colheita; preparacdo do
equipamento para o periodo de campanha; vindima e processo de vinificacao.

Todas as atividades realizadas durante o estagio tiveram como objetivo o
aprofundamento de conhecimentos sobre as técnicas de vinificacdo, técnicas de
manutencdo da vinha e colocacdo em pratica de matérias teéricas dadas em aulas.



Vi



indice

A0 { o=V L=t 4 1= | oo 1300 OO 111
RESUIMIO......cee et \%
INICE AE FIGUIAS ...oovvee oo ssssesssesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssessis IX
Lista de abreviaturas, siglas @ aCronNimOSs...........ccconnenenenennenessessseenns XI
) 1 1ol Ya 1T Vo TS 1
2- Caraterizacao da eXPlOraCa0.......eiernesimssessessssss s ssssssssssssssssssssssssssssssess 1
2.1- House of Vines, Wines and Chocolate Kunej...........ncnneenneenneenne 1
2,25 VINNAS ...ttt sssse bt bbb 2
2.3- Ciclo de producéao da videira e operacdées culturais..........couunrrerrrerncens 4
2.4- Maquinas € eqUIPAMENTOS ... ssss s ssssssesans 5
2.4.1- Maquinaria @griCola ... ssssssssssssses 5
2.4.2- MAquinas ENOLOGICAS ........cccmumrniinerniinenesssssessssssssssessssssssssssssssssssssssssssssnes 6
2.4.3- Equipamentos de analise laboratorial. ... 8
2,55 AAEGA ...ttt 9
3- Atividades DESENVOLVIAAS ...........couwieeneeneeeeineesseessessssesessssssessssesssessssessssssssssssesssseees 10
3.1- Trabalhos de manutencdo da vinha............ 10
3.2- Trabalho de armazém............eeeeesssessses s ssssssessssss 10
0 0 IR 2o U ] - == 3 o TN 11
3.2.2- Inventario da adega...........cconminmeinneinneinnsinsisssssss s 12
3.2.3- TArefas VAIAS ... sessssesssesssssssssssssesssssssssssssesssseess 13
3.3- Avaliacao do grau de maturacao das uvas ... 13
3.4 VINAIMA...... ettt ss st s bbb se bbb 14
3.5- Processo de vinificacao da adega..........ccmomneinnenneinensensnssnessssssssenns 16
3.5.1- VINhOS tiNtOS ...ttt sanes 16
3.5.2- ViNhOS Drancos @ FOSEs...........neeienessssssssssssssssssssssssssssssssees 17

T = |- LN 17
4.1- Festival da Framboesa.............coercnnieseeseesseessessssesssssssessssesssssssssseees 18
4.2- Festival vina in KUliNAriKe ...t sesesssesssessseees 18
5= Prova de VINNOS........... et ssssss s ssssssssssssessss s s sesssssssssssssesssseses 19
(R 0o 13 La (=) - Yalo 1T 30 o 1 0 T- 1 1300 20
7- Referéncias BibliografiCas ... sessses s ssesssesssssssssssaseens 21



Vil



indice de figuras

Figura 1- Figura 1- Entrada principal; loja da empresa........ene: 1
Figura 2- Figura 2- A: Sremic¢; B: Armesko; C: Veliki Kamen ..., 2
Figura 3- Aparecimento de Mildio......ccoennnneenneneseseseseesessee s sessessesssssesees 3
Figura 4- Fungicida contra 0 mildio ... 3
Figura 5- Ciclo de producao e operagoes CUltUraisS......ccemereereerernessesseesessessessessessessessees 4
Figura 6- Trator Same Frutetto I[; Trator Fiat 350......cccmnnrninssncesessessesennens 5
Figura 7- Pulverizador AGromehanica ........currnnennnnenenesesseessessessessessesssssessessessees 5
Figura 8- Desengacador/Prensa pneumatiCa ....cunenenenensnssnssnssnssssnsssssssssssssssssssssnes 6
Figura 9- BOMDa ... 6
Figura 10- Rotuladora; Capsuladora manual.........oe s 7
Figura 11- "Dégorment"”; Adi¢do de licor; Colocagdo de rolhas........onnereneescereenees 7
Figura 12- Equipamento de 1aboratOorio ......snsesssssssssssssssssssssnes 8
Figura 13- Refratdmetro analOgiCo ... sessssssssssees 8
33T ) T I Lo OO 9
Figura 15- Tanques da ad@ga ........cuuereeenieneresnesssssessssssssssessssssessesssessssssssssssssssssessssssssssess 9
Figura 16- Ramos ladrdes, Folhas infetadas (ESCa) ....cccoeererrenresensesereseseseeeseseseenns 10
Figura 17- Colocagao de CAPSULAS.......covueieemerneeseisersesssssss s sssssessssssssnas 11
Figura 18- Colocagan de TOTULOS .....c.cvreeeereeeerrerneesessessessseeessesessssssessssssssssessssssessssssssssssseas 11
Figura 19- Caixas prontas @ ENVIar ... 12
Figura 20- Uso do refratdmetro analOgiCo.......ccorenensenerneesiiseesesessessessessessesssessnns 13
Figura 21- Cacho com podridao; cacho saudavel.........onerencenneneenneneeneeseeseeseeseens 14
Figura 22- VINAIMA ..o sssssssssssssssssssssssas 15
Figura 23- Tanques cheios apds COIEIta ... seessesseesseseens 15
Figura 24- Colocagdo de uvas no desengacador; Mosto em tanque..........oueeereenens 16
Figura 25- Prensagem de vinhos tintos € brancos........ooooenennensesessessesesessessesseanes 17
Figura 26- Stand de vendas da adega no festival ... 18
Figura 27- Festival vina in Kulinarike ... 19
Figura 28- Prova de VINIOS ... ssesssssssssssssssssnns 19
Tabela 1- Stock de garrafas.......on s ————————— 12






Lista de abreviaturas, siglas e acronimos

ESACB- Escola Superior Agraria de Castelo Branco
Oechsle- OE

Xl



