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Resumo

Este trabalho foi realizado na Cooperativa Agricola de Reguengos de Monsaraz em
controlo de qualidade em vinhos, incidindo sobretudo nos aspectos de estabilizagao, clarificacdo e
conservagao.

Os testes de pesquisa de proteinas indicaram a necessidade de proceder & colagem dos
vinhos com bentonite. O teste do bitartarato de potassio, utilizado para verificar a estabilidade
tartarica, mostrou que todos os vinhos estavam estabilizados, com a excepcdo do vinho DOC, ao
qual foi necesséario adicionar acido metatartarico. O indice de colmatacdo permitiu verificar que a
filtragdo por terras, na maior parte dos vinhos, € suficiente na reteng¢do de particulas colmatantes,
ndo sendo necessaria a posterior filtracdo por placas e cartuchos.

Os resultados das determinagdes analiticas (grau alcodlico, acidez total, acidez volatil, pH,
didoxido de enxofre total e dioxido de enxofre livre) apresentaram-se todos dentro dos valores
normais para estes tipos de vinhos ¢ de acordo com a legislagdo comunitaria.

O método da bioluminescéncia permitiu verificar que a higienizagéo do filtro de terras e da

linha de engarrafamento foi correctamente efectuada.
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