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RESUMO

Depois de uma breve introdugio historica, da exploragdo de animais da espécie
ovina e caprina, no distrito de Castelo Branco, ¢ estudada a industria queijeira no
fabrico e comercializacdo do Queijo Amarelo, na sua regido demarcada,
apresentando uma nova tecnologia no seu fabrico, esquematizando os resultados
das analises fisico-quimicas, bacteriologicas da matéria prima utilizada e do
produto final, o queijo, terminando por fazer uma apreciacdo dos resultados
obtidos.



