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Resumo

O presente trabalho teve a sua realizagdo na regido da Cova da Beira, em trés pomares
diferentes, tendo sido as variedades escolhidas em func¢fio da sua importancia na regido,

sendo estas a Mondial Gala, a Lysgolden, a Starkrimson e a Bravo de Esmolfe..

O ensaio consistiu na comparagdo de analises fisico-quimicas feitas nas diferentes
variedades e locais a data de colheita e posterior analise apds um curto periodo de
conservacio em camara de frio.

Foram registadas algumas diferencas entre os pomares, podendo justifica-las pelas suas
diferentes altitudes, que por um lado favorecem a intensidade de coloragédo do fruto, ¢ o
teor em agucares, mas por outro lado ¢ a exposigdo, a condugdo e a densidade de
plantacdio que vado favorecer os pesos e calibres. Todos o0s cuidados e praticas a ter ao
longo da produgdo vao ter o seu resultado na qualidade do fruto final, dai a importancia
da analise dos frutos e determinagdo do seu estado optimo, pronto a ser colhido, ¢ a sua
posterior informacdo ao consumidor, que cada vez mais exige saber qual a qualidade do

fruto que escolhe e adquire.




