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Resumo

Para um conjunto de 21 amostras de azeite virgem da Beira Interior, campanha de
1995/96, procedeu-se a aplicacdo do indice de qualidade do Conselho Oleicola
Internacional (C.0.I.) que engloba quatro pardmetros analiticos: acidez, indice de
peroxidos, absorvéncias no ultra-violeta e andlise sensorial. Para a avaliagdo deste ultimo
parametro fez-se a formagdo do primeiro painel de provadores da E.S.A.C.B. Os azeites
com grau de acidez inferior a dois apresentam parametros compreendidos entre os limites
previstos pelas normas europeias, e podem ser classificados em azeite virgem e azeite

virgem corrente. O indice de qualidade apresenta valores entre 4-6, numa escala de 0 a 10.



