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RESUMO:

Neste trabalho, avaliam-se condigtes de uma queijaria experimental pertenca da

Direc¢do Regional de Agricultura da Beira Interior, face aos requisitos legais em vigor e

a pesquisa bibliografica efectuada.

Detectadas as ndo conformidades da unidade industrial em causa, propde-se em
projecto, uma série de alteracBes construtivas e funcionais, que permitam cumprir com

o normativo vigente.
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