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RESUMO

O soro de queijo € considerado um dos grandes poluentes da indastria de
lacticinios, rico em lactose, gorduras e proteinas.

Actualmente, sendo pouco aproveitado para fins alimenticios, pelas pequenas e
médias industrias, ¢ dada a reestruturagdo do quadro juridico dos subprodutos de origem
animal, com a entrada em vigor do Reg. (CE) n° 1774/2002, a necessidade de
eliminacdo legal, aproveitamento, ou valorizagdo do soro lacteo, tornou-se uma
preocupacdo de valor acrescentado para os operadores do sector.

O presente trabalho teve como objectivo caracterizar o soro lacteo, resultante do
fabrico de queijo de ovelha, de uma queijaria produtora de Queijos da Beira Baixa.
Avaliou-se também a possibilidade de utilizacdo do soro, no Fabrico de Requeijdo
como alternativa, para o aproveitamento economicamente viavel e ambientalmente
correcto deste subproduto.

O fabrico de Requeijdo, pelo aproveitamento de soro resultante do fabrico de
queijo, considera-se uma alternativa técnica, economica ¢ ambientalmente vidvel, para

as pequenas ¢ médias empresas.

Palavras-chave: Subprodutos lacteos, leite de ovelha, Reg. (CE) n.° 1774/2002,

requeijdo.



