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Introducéo

A revisdo do sistema de Seguranga Alimentar é um processo que a gestdo de topo
deve realizar, em intervalos planeados, para assegurar que este se mantém apropriado,
adequado e eficaz (ISO, 2002).

Esta revisdo também visa garantir o cumprimento dos objectivos de Qualidade
pré-definidos para o periodo em analise.

A revisdo deve ter uma periodicidade adequada de forma a assegurar que o
cumprimento da politica de objectivos, a sua monitorizacdo ¢ toma das decisdes
apropriadas, sempre que necessario.

A revisdo do Sistema de Seguranga Alimentar quando ndo € realizada e quando néo
estdo incluidas oportunidades de melhoria nessa revisdo, constitui uma Nio
Conformidade (APCER, 2003).

Foi neste sentido, que se definiu como objectivo principal deste estagio, a revisio
do Sistema de Seguranc¢a Alimentar da empresa A. Pires Lourengo & Filhos S.A.

Para conseguir alcangar a revisdo, € necessario conhecer a estruturagdo do
Sistema de Seguranca Alimentar (Plano de Autocontrolo), através de uma abordagem
aos pré-requisitos, a integracdo na equipa HACCP, a colaboragdo pratica activa da
aplicagdo/manutencdo do HACCP e a colaboragido pratica activa na metodologia da
revisdo/validacdo dos processos e produtos da organizacido.

A empresa ¢ produtora de presuntos, sendo neste momento o Unico produtor
nacional que produz exclusivamente presunto (encontra-se entre os trés maiores
fabricantes), cujo processo de producdo consiste na recepg¢do de pernas de suino
(castrado ou fémeas) congeladas provenientes de Portugal, Espanha e Holanda.

Com o investimento que se verificou recentemente, a empresa conseguiu
introduzir a mais moderna tecnologia em fatiados, o que lhe permitiu assegurar a
produ¢do de marcas proprias de fatiado de presunto de algumas empresas de
distribui¢do.

A metodologia da revisdo passou pela elaboragdo de um relatdrio de entradas, um

relatorio de saidas e planecamento de objectivos.



