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Resumo O presunto curado é um produto cárneo cujo processo de produção consta
de quatro fases: selecção da matéria-prima, salga, repouso ou pós-salga
e cura. A qualidade do produto final é influenciada por diversos factores,
nomeadamente as modificações sofridas pelas proteínas musculares, por
acção de proteases como as calpaínas e as catepsinas. Dois dos principais
defeitos de textura em presuntos curados, associados a uma elevada
proteólise, são a adesividade e a pastosidade. O presente trabalho pro...
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