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Resumo Os Gelados Alimentares devem ser produzidos de acordo com as boas
práticas de higiene tal como boas práticas de produção de acordo com as
regras gerais de higiene para géneros alimentícios. O gelado é o resultado
da composição de vários ingredientes misturados e posteriormente
aquecidos, arrefecidos e congelados. Consoante a sua composição, o
gelado pode ser definido como gelado de leite ou gelado de fruta. É um
produto destinado ao consumo imediato, sem qualquer processamento
pelo consumidor....
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