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Resumo O sistema HACCP baseia-se num conjunto de medidas que visam
assegurar boas condições de higiene, tendo em vista alimentos mais
seguros para os consumidores. É um sistema preventivo, que se
baseia numa abordagem sistemática e estruturada de identificação
dos diferentes perigos existentes em cada etapa do processamento e
medidas para o seu controlo. Para que o sistema HACCP seja eficaz,
devem ser previamente implementados os pré-requisitos. Estes não estão
directamente relacionados com o processo...
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