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Resumo O presente trabalho teve como principal objectivo dar continuidade ao
processo de implementação do sistema de HACCP (Análise dos Perigos
e Pontos Críticos de Controlo), a urna gama de produtos, de uma empresa
do sector da panificação, a partir de massa crua refrigerada. Procedeu-
se, assim, à identificação dos pontos críticos de controlo (PCC’s),
definindo-se os limites críticos e as metodologias de controlo, bem como
as respectivas medidas correctivas. Foram identificados oito PCC’s
biológicos...

Editor IPCB. ESA

Palavras Chave Segurança Alimentar, Sistema HACCP, Gama de produtos, Pão em massa
crua refrigerada

Tipo report

Revisão de Pares Não

Coleções ESACB - Engenharia Biológica e Alimentar

Esta página foi gerada automaticamente em 2024-04-27T05:07:33Z com
informação proveniente do Repositório

https://minerva.ipcb.pt/handle/123456789/668







