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RESUMO

O presente relatério aborda o tema do controlo da qualidade do ar e dos equipamentos,
na fabricagdo de leite UHT, como um dos factores indispensaveis a garantia da higiene e
seguranca alimentar do produto em questao.

O leite ¢ um alimento com especial relevo, dentro do que € considerado fundamental
para a alimentag¢do e sobrevivéncia humanas. Por este facto, e pela crescente consciéncia da
necessidade de se cumprirem os requisitos que cumpram os planos de seguranga alimentar,
responsaveis, em grande parte pela qualidade final do produto, ha que considerar um conjunto
de procedimentos, de entre os quais se podem indicar as normas de controlo do meio ambiente,
como parte integrante do Codigo de Boas Praticas, favorecedoras da implementacéo do plano
HACCP.

A avaliagdo dos equipamentos de medi¢do, de forma a aferir-se a qualidade microbiana
do meio ambiente, o recurso a testagem de varios aparelhos (Isobio e Air Ideal), a validagdo do
método ¢ a comparagdo de métodos de controlo, sdo procedimentos valorativos da fidelidade
dos resultados que se pretendem alcancar.

Deste modo, a melhoria da capacidade de monitoriza¢do da qualidade do ar da fabrica
e dos seus equipamentos constitui-se como uma estratégia fundamental na consecucdo dos
objectivos definidos pela prépria empresa, no respeitante a qualidade dos produtos que

transforma.

Palavras-chave: Leite UHT, Higiene e Seguranga Alimentar, Controlo do Meio Ambiente.



