
https://minerva.ipcb.pt

Instituto Politécnico de Castelo Branco

Roque, Andreia Alexandra Esteves Lopes

Desenvolvimento de um sistema de segurança
alimentar numa empresa do sector da
panificação
https://minerva.ipcb.pt/handle/123456789/642

Metadados

Data de Publicação 2008

Resumo O sistema HACCP é um sistema de segurança alimentar concebido
para prevenir, ou minimizar, os riscos alimentares, através do controlo
dos factores capazes de prejudicar a qualidade dos alimentos no que se
refere à probabilidade de contaminações químicas, físicas ou biológicas.
No presente trabalho, foi realizado o estudo HACCP num produto de
panificação. A realização deste estudo passa pelo cumprimento do
código de boas práticas de higiene e fabrico, também designados de pré-
requisitos. Após a...
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