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Resumo O estilo de vida moderno, a falta de tempo para confeccionar alimentos,
a crescente resistência dos microrganismos, a evolução e aumento de
diversas patologias nos animais para consumo humano, a globalização,
a concorrência, as inovações tecnológicas, as constantes alterações da
legislação e a preocupação crescente dos consumidores com a segurança
dos alimentos, representam factores mais do que suficientes para que as
indústrias e estabelecimentos do sector alimentar adoptem estratégias que
vise...
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