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Resumo A cor do azeite é um factor determinante para a sua aceitabilidade e um
importante atributo de qualidade sendo os pigmentos clorofílinos e os
carotenôides os principais responsáveis por esta característica sensorial.
A importância destes constituintes menores do azeite reside no facto de
as clorofilas e feofitinas a e b desempenharem, na ausência de luz, um
papel antioxidante semelhante ao dos compostos fenólicos. No entanto, na
presença de luz, as clorofilas apresentam um efeito pró-oxidante. ...
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