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Resumo A realização deste trabalho teve como objectivo a monitorização de
potenciais perigos no processo de fabrico de iogurtes na unidade fabril
da Danone Portugal, S.A., situada em Castelo Branco, com a finalidade
de integrar a avaliação de riscos. Neste estudo deu-se maior importância
às zonas de recepção de leite, normalização e processos, visto serem
as zonas em que é necessário um maior controlo dos ingredientes,
nomeadamente leite desnatado e nata na recepção de leite, semi-
elaborados na normal...
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