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Resumo O Sistema HACCP baseia-se na análise de perigos, identificação de
pontos críticos de controlo e respectivas medidas de controlo com
o objectivo de garantir a segurança alimentar para consumidor. No
presente trabalho, foi realizado o estudo HACCP numa empresa de corte
e embalamento de produtos hortícolas. A realização do estudo passa
pelo cumprimento de pré-requisitos segundo o Regulamento (CE) n.°
852/2004, que dizem respeito a um conjunto de medidas e regras gerais
de higiene dos géneros alime...
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