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Resumo 
 

O presente trabalho visa avaliar se o plano de higienização de uma unidade produtora de 

queijos é corretamente aplicado.  

Para tal realizou-se pesquisa de Listeria monocytogenes e contagem de Pseudomonas, 

microrganismos considerados problemáticos para a higiene alimentar. 

Foram realizadas colheitas de amostras, através de zaragatoas, a 17 superfícies diferentes 

da zona de produção. Esta foi feita durante o mês de setembro, repartindo 5 amostras por 4 

semanas. Na última colheita feita, foram repetidas amostras em que se evidenciou um maior 

número de contaminação. 

Segundo os resultados obtidos, pode-se verificar que, no geral o nível de contaminação é 

reduzido, significando que cumprem minimamente o plano de higienização implementado na 

empresa. 
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Abstract 
 

This study aims to evaluate if the hygiene plan of a cheese production unit is correctly 

applied.  

Therefore a research was carried out for Listeria monocytogenes and counting of 

Pseudomonas, microorganisms considered problematic for food hygiene. 

Samples were carried out through swabs to 17 different surfaces of the production area. 

This was done during the month of September, dividing 5 samples per 4 weeks. In the last 

harvest made, samples were repeated which showed a higher number of contaminations. 

According to the results, it can be seen that in general the level of contamination is 

reduced, meaning that meet minimally the hygiene plan implemented in the company. 
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