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RESUMO

Neste trabalho apresentam-se as actividades observadas durante o estagio
curricular realizado na Adega Cooperativa de Tomar, na campanha de 97.

Devido aos condicionalismos climaticos, a Adega iniciou a sua laboragdo
a 25 de Agosto, pelo que as actividades descritas se relacionam com a recepgdo
da vindima e operagdes associadas, fermentagdes e trasfegas.

O tema por nos desenvolvido remete para a obtengdo de vinhos brancos na
Adega Cooperativa de Tomar, realgando os principais aspectos ligados ao seu

controlo de qualidade.



