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ANEXOS



RESUMO

Este trabalho teve por objectivo o estudo da maturacdo em trés castas (Touriga
Nacional, Tinta Roriz e Cabernet Sauvignon) na regidio da Estremadura, para avaliagio
do seu potencial enologico na Quintado Gradil ¢ contribuir para o conhecimento da sua
adaptacéo.

Durante o periodo de matura¢dio das uvas foram recolhidas amostras periddicas
de uvas, de modo a acompanhar a a evolugiio dos seus contituintes a nivel de dlcool
provavel, acidez total, compostos fenélicos totais, antocianas totais, taninos totais, idice

de ionizacgdo das antocianas, intensidade corante e tonalidade.



