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Resumo

Com o presente trabalho, pretende-se fazer o estudo de algumas caracteristicas fisico-
quimicas das uvas e dos respectivos vinhos, durante a maturagdo dos bagos e durante o

processo de vinificagdo numa vinha e na Adega da Regido dos Vinhos Verdes.

Do acompanhamento da maturagdo, do processo de vinificagdo e do controlo analitico
dos vinhos produzidos foi possivel determinar que o momento da vindima determina o
equilibrio entre os agucares e os dcidos que se ird obter no final da vinificagdo e que o
perfeito controlo de toda a fase do processo, desde a colheita até ao final da fermentagdo
sdo essenciais para a obtencdo de um produto de qualidade, dentro dos padroes da

regido (ou sub-regido).
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