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Resumo O sistema de HACCP (Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controlo)
actua como uma ferramenta de análise e prevenção de perigos ligados
ao processamento alimentar e não apenas para controlo do produto final,
consistindo numa abordagem sistemática de identificação de perigos e
da probabilidade da sua ocorrência em todas as etapas da produção de
alimentos. Para que um sistema de HACCP funcione efectivamente e
eficazmente, necessita ser criado, operado e mantido dentro do quadro de
um sistema de...
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