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Resumo A salmoura além de ser utilizada como agente conservante tanto para a
azeitona como para muitos outros produtos é, também, o meio em que
se processa a indispensável fermentação. Tendo presente este conceito,
neste trabalho estudou-se um processo fermentativo, para a elaboração de
azeitonas pretas ao natural em salmoura. No decorrer do estudo analisou-
se a evolução das características microbiológicas e físico-químicas
da salmoura. As determinações relativas à vertente microbiológica
incluíram...
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