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Resumo Utilizando diferentes metodologias, este trabalho determina três
parâmetros importantes no controlo de qualidade de azeitona de mesa:
cor, textura e sabor amargo. O estudo incidiu em cinco amostras
comerciais de azeitona verde de conserva Procedeu-se a uma selecção e
treino de provadores, avaliando-se os parâmetros estudados através de
testes de identificação e quantificação, utilizando escalas gráficas e por
categorias. Paralelamente, para as mesmas amostras realizaram-se ensaios
físico-químic...
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