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Resumo

O presente trabalho de estagio tem como principal fundamento documentar a
integracdo e implementacdo de um novo sistema de pesquisa de leveduras no
laboratoério da fabrica da Danone Portugal S.A..

Testar este novo sistema de pesquisa e elaborar um manual de utilizacao e
manutencdo do novo equipamento, para que nao existam falhas no processo de
integracao na rotina do laboratorio foi também um dos objectivos conseguidos.

Este tipo de pesquisa substitui 0 antigo que tinha por base a norma portuguesa
NP 3277-1/2, referente a contagem de bolores e leveduras a 25°C/37°C.

O estagio foi realizado ao longo de 3 meses no laboratorio de microbiologia da
Danone com recurso ao novo equipamento adquirido, D-Count.

No final apos 1816 analises realizadas, os resultados foram os seguintes: 1716
amostras negativas, 94 amostras positivas e 6 amostras nao validadas.

O D-Count é uma grande revolugdo na area da pesquisa de leveduras, visto

que se obtém resultados com muito maior rapidez.



Abstract

The current work of my period of training has as its main aim, the registration of
the integration and implementation of a new system of research of yeasts in the
laboratory of the factory Danone Portugal SA.

To test this new system of research and to elaborate a manual of use and
maintenance of the new equipment, so that imperfections in the process of integration
in the routine of the laboratory did not exist, were also one of the obtained objectives.

This type of research replaces the previous one which was based on the
portuguese standard NP 3277-1/2, regarding the count of yeasts and molds to
25°C/37°C.

My period of training was conducted over 3 months in the microbiology
laboratory of Danone using the new equipment purchased, D-Count.

In the end, after 1816 tests, the results were as follows: 1716 samples are
negative, 94 positive samples and 6 samples not validated.

The D-Count is a great revolution in the area of the research of yeasts, as

results can be obtained much quicker.



