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Resumo Neste trabalho foi acompanhado um processo fermentativo de azeitona
de mesa através de colheita e análise de amostras em oito datas diferentes
(ao longo de cinco meses). Em cada data foram colhidas três amostras (do
cimo, do meio e do fundo do recipiente) de salmoura, perfazendo um total
de vinte e quatro amostras. O processo era caseiro, de azeitonas verdes, e
as análises incidiram sobre parâmetros microbiológicos e físico-químicos.
Os microrganismos predominantes foram bactérias lácticas e le...
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